MAS FORASTER

JOSEP FORASTER ELS NANOS BLANC DEL COSTER

Elaboracid: Flaborat amb ra€ms de vinyes velles de Macabeu, Maceraci€ en fred amb les seves pells durant unes horesi ktreball amb les
mares m4s fines, durant unes sekmanes despr €= de la Fermentaci €, 100% collita pr€pia,

Concepke: SF Aanas e Mandhiane 560 figuras fradicional canfan $hvas. Tof bafant, Fan gresca par pfaces f carvars. Busquer la mexima
expressi€ de les aromes prim<@ries, Maolk fresc, arom<€tic i divertit, aquest €< un vi que ens mostra toka la pok€ncia arom$tica | guskativa
= de la varietat auk€ctona Macabeu.

= ¥arietaks: 92% Macabeu, 4% Garnatxa Blanca, 4 % Chardonnay. Culkiu ecol #gic des de 2011; en proc$s de certificaci € CCPAE,
¥iticultura

Tipus de sol: S€ls calcaris amb c€dols i pissarra, Sikuat als vessants assalellaks de les Muntanyes de Prades,

Clima: Continental - mediterrani,

Edat de les vinyes: M#s de 40 anys el Macabeo/ M€= de 15 anys la Garnatxa Blanca i Chardonnay,

Altitud: 400 m sobre el nivell dal mar,

Produccio {kg/ha}: 6500 kg Macabeu, 6500 Kg Garnatxa Blanca.

Fitxa de tast

Color: Calor groc p€.lid amb leugers reflexos daurats,
ths

\3““5 Aroma: Intenses aromes a fruites blangues, combinades amb aromes florals i minerals.
Taskt: En boca b4 una entrada lleugera i fresca; al centre s unktu€s i expressio, Un cop ens 'hem begut ens deixa un post gust maolk
iy agradable i refrescant,
Forasler

Temperatura: Consumir a 5 $C
Maridatge: Perfecte amb aperitius, peix, arr#s, marisc i formatges de pasta tova,

Distincions: 9,34 punts a la Guia de Yins de Catalunwva,
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