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Elaboracid: Werema en el moment de maduraci€ fen#lica €ptim, Maceraci€ prefermentativa en fred i fermentaci€ amb llevats
end€gens, Crian®a en betes de roure franc®s de 300 litres durant 12 mesos, Embaotelat i rep$s en ampolla d'un m#enim de 12 mesos,
100%: collita propia.

Concepte: En el s'expressen al [€mit les caracker €stigues de nostre €terroire €, %< un vi de collita pr¥pia que combina pok€ncia amb
eleq#¥ncia i frescar que li aporten un profund car € cker mediterrani,

¥Yarietaks: 40%: Cabernet Sauvignon, 25% Ul de Liebre, 259% Syrahi 10% Trepak, Cultiu ecol#gic des de 2011; en proc4s de certificaci €
ZiZPAE.

Yiticultura

Tipus de sal: 54|s calcaris amb c€dols de riu | pissarra, Situat en els vessanks assolellats de les muntanyes de Prades,
Clima: Continental - mediterrani,

Edat de les vinyes: M%s de 20 anys,

Altitud: 400 m sobre el nivell del mar,

Produccid {kg,/ha): 4500 kg Ul de Llebre, 3000 kg Cabernet Sauvignon , 4000 kg Syrah i 6000 kg Trepat,

Fitxa de tast

Color: Cirera madura, amb lleugers bons granatosos que denoten &l seu potencial d'evoluci €,

Aroma: Potent; amb fruites negres i vermeles; notes especiades, vainilla i cacau,

Task: %= carn¥s, equilibrat, amb un tan molt integrat i un postgust molk persistent, Deskaca pel seu profund car €cter mediterrani.
Temperatura: Consumir a 16 4C,

Maridatge: Perfecte amb Formatges, kot tipus de carns i peixos grassos tipus bacall .

Distincions: 90 punts en la Gu+éa Pe¢en, Medalla d'Or a "Selections Mondiales des vins de Canada®, 89 punks Wine Advocate (R, Parker),
a0 punts International Wine Cellar (S, Tanzer),
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