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MAS FORASTER

JOSEP FORASTER ELS NANOS COLLITA

Elaboracid: Tot el ra€m procedeix €nicament de la vinva de Mas Castells, Werema un parell de dies abans del punt de raduraci € fernelica
@ptim, per a mantenit la frescor del ra€em, Maceraci€ prefermentativa | descovatabans de finaliczar la Fermentaci€, Practiquem un
"delaskage” per a eliminar les llavors que aporten astrig€ncia, 100% collita pr€pia,

Conceple: Sir Aanos de Monfbiane =0 Aguer tradicionalr canten ez, Tof balant fan gresca per places § carvers. Busguem la méxima
expressi® de les aromes prim#ries. Molt fresc i laminer en boca; aguest s un wi divertit | direcke que ens mostra tot el potencial d'un wi
jove,

¥arietaks: 20%: Ul de Llebre | 10%: Cabernet Sauvignon. Cultiu ecol€qgic des de 2011; en proc s de certificaci € CCPAE.
¥iticultura

Tipus de sal: 5= d'al€luvie argil€localcaris, Sikuat als vessants de la Serra de Miramar, a la vinva de Mas Castells,
Clima: Continental - mediterrani,

Edat de les vinyes: M= de 20 anys,

Altitud: 370 m sobre el nivell del mar,

Produccid {kg,/ha}: 000 kg Ul de Llebre - 3500 kg Cabernet Sauvignon,

Fitxa de tast

Color: €= un vi jove amb calar cirera i un ribek amb kons violacis, que denaken la seva joventut i vivesa,

Aroma: Intenses aromes primaris amb predomini de fruits wermells i flors com la wioleta,

Task: En boca €< unvi maolk llaminer, fresc, agradable i persistent,

Temperatura: Consumir entre 12§ 14 8C

Maridatge: Ideal per a menjar amb amanides, arrossos, paska, verdures, embotits, carns blanques i wermelles a la brasa,

Distincions: 9,50 punts La Guia de Yins de Catalunva, Winari d'Or al Millar i negre jove de Catalunya, S8 punts Wine Advocate, 89 punts
Guia Pe4in i Internacional Wine Cellar (Stephan Tanzer).
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