MAS FORASTER JOSEP FORASTER ELS NANOS ROSAT TREPAT

Elaboracié:

Elaboratamb ra ms, de collita pr pia, de la varietat aut
ctona de La Conca de Barber ; el Trepat. Lleugera maceraci
pel licularifermentaci a baixa temperatura amb llevats end
gens. Treball amb les mares fines durant uns mesos despr s
de la fermentaci . 100% collita pr pia.

Concepte:Els Nanos de Montblanc s n figures tradicionals

centen ries. Tot ballant fan gresca per places i

[- carrers. Divertit, llaminer, fresc i elegant a la vegada. Hem

1 volgut elaborar el Trepat Rosat tractant de mostrar el
potencial arom tic i gustatiu de la nostra varietat m s aut
ctona, en la seva elaboraci m s tradicional.

Varietats: 100% Trepat. Cultiu ecol gic des de 2011; en proc
s de cerificaci CCPAE.
Viticultura

Tipus de sol: S Is argil localcaris. Situat en els vessants
assolellats de la Serra de Miramar.

Clima: Continental - mediterrani.

Edat de les vinyes: 6 anys.

Altitud: 500 m sobre el nivell del mar.
Produccié (kg/ha): 7000 kg/ha

Fitxa de tast

Color: Rosat color pell de cebaisalm .

Aroma: Intens; fruites vermelles amb nata; toc de pebres i
notes d'herbes arom tiques.

Tast: En boca s ampli, intensigust s. Ens deixa un post gust
persistent de fruita i notes espaciades i vegetals molt

refrescants.

Temperatura: Consumira8-10 C

Maridatge: Marida moltb amb arrossos, carpaccio, pasta,
peix blau i carns blanques.

Distincions: 9,39 punts Guia de Vins de Catalunya.
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