MAS FORASTER

JOSEP FORASTER LES GALLINETES

Josep
Forasier

Elaboracid: El ra$m procedeix de tres de les nostres vinyes situades a Montblanc, Maceraci®€ prefermentativa en fred i Fermentaci € amb
llenvats end#€gens, Ha eskat criat durant S mesos en b€tes de 225 1 300 litres de roure francs, 100% collita pr€pia.

Concepte: L'entitat social APRODISCA (dssociaci® Pro Persones amb Disminuci# Ps+€quica de La Conca de Barber) i el Celler Mas
Foraster hem signat un conveni de collaboraci€, pel gual el Celler hem elaborat aquest vi amb una etiqueta dissernvada per un dels nois
del Servei Doupacional, Per cada ampolla comercialitzada el Celler Mas Foraster Fa una aportaci € econ€mica a I'Entitat,

Yarietaks: 70% Garnakxa Megra i 30% Syrah, Culbiu ecol€gic des de 2011; en proc€s de cerificaci € CCPAE,
¥iticultura

Tipus de sdl: 595 d'al €% argil¥localcaris | s#ls calcaris amb c#dols i pissarra, Sikuak als vessants de la Serra de Miramar i tamb# als
vessants de les Muntanves de Prades,

Clima: Continental - mediterrani,

Edat de les vinyes: M= de 20 anys,

Altitud: 370 m - 450 m sobre el nivell del mar,

Produccio {kg/ha}): 5000 kg Garnatxa - 4000 kg Svrah,

Fitxa de tast

Color: €= un vwi amb color cirera i ribet amb tons violacis,

Aroma: Intens aroma a fruika vermella i esp€cies,

Taskt: En boca s un virod €, llaminer, fresc, divertit | persiskent,

Temperatura: Consumir a 14 €C,

Maridatge: Ideal per arrossos, paska, werdures, embaotits, formatges, carns blanques i vermelles.,

Distincions: Primera anvada 2013.Cada anvada hi ha un dibuix diferent, Fet per una persona amb discapacitat.
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