MAS FORASTER

JOSEP FORASTER TREPAT

Elaboracid: Verera kardana a finals d'octubre en caixes i amb una reducci€ del 50% de la producci€ habitual de la vinva, Maceraci€ en
fred i posterior Fermentaci€+ amb levats end€gens. Fermentaci€ malol€ctica en b¥tes de 300 i 500 litres de roure frances duns tres
arws, an hi Fa una criana de 6 mesos, 100%: collita pr4pia,

Concepte: Vi negre amb la noskra varietak m#s aut#ctona; el Trepat. La nostra tasca ha consistit a cuidar extremadament: la vinva, regular
molk la producci€ i mimar cada gra de ra®m. Tob aix® per a elaborar un vi #nic de collita prépia, que destaca la seva delicada Fruita,
subtilesa, mineralitat, frescor i eleg€ncia,

Yarietaks: 100% Trepat, Culkiu ecol€aqic des de 2011; en proc€s de cerificaci € CCPAE,

¥iticultura

Tipus de sol: 5% d¥aluvi€; argil¥localcaris | amb cedols. Situat en els vessanks assolellats de la Serra de Miramar,
Clima: Continental - rmediterrani,

Edat de les vinyes: M#s de 40 anvs, Mas de la Sabatera,

Altitud: 500 m sobre el nivel del mar,

Produccid (kg/ha): 6000 Kg/ha

Fitxa de tast

Color: Capa baixa, amb color rob 4 i ribet wiolaci,

Aroma: Intens aroma a fruikes del bosc, pebre blanc i lleuger fons amb notes de fruits secs, Tamb# hi trobem un conjunt de nokes
balz €miques i minerals,

Task: En boca ens sorpr€n per la seva delicadesa, eleg®nciai amplitud. El vi s&'ns mostra molk expressio,amb gran pes de Fruita, mineral i
molt persistent,

Temperatura: Consumir entre 14§ 16 9C,

Maridatge: Ideal amb peixos blaus, arrossos, pasta, formatges cremosos | kok bipus de carns,

Distincions: 21+ punts Wine Advocate(R,Parker), 9,66 punts La Guia de ¥ins de Catalura.Mew York Times (Eric Asinoy) "20 Memmorable
wines For 204", 91 punts \Wine & Spiriks, 90 punts International Wine Cellar (3. Tanzer),
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